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Ganz nach deinem Geschmack! Ab sofort verwohnen wir
dich in unserem Haus auch a la carte aus der grofen Aus-
¢ WELEN abwechslungsreichen Genusskreationen.

Ob es das gemi]tliche Familienessen, €in Business-Treff
oder ein feierliches Fest in groBer oder kleiner Runde ist
_ bei hochwertigen Speisen, herzlicher Gastfreundschaft
— . und einer stilvollen Atmosphdre fihlt sich jeder unserer

. : Gaste wie ein Konig. Noch mehr Gliicksgefuhle schenkt
dir der Sommer auf unserer wundervollen Gartenterrasse.
Der wohltuende Schatten der urigen Baume, das lebendige
Vogelgezwitscher. die reine Luft und dazu beste Speisen
und Getranke charmant serviert. Hier wird nicht nur dein

Korper wundervoll genéhrt.
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IM KONIGGUT

HANSI DANIELA

Seit 2004 gehore auch ich zum Team vom Koniggut. Mir war anfangs
nicht bewusst, wie sich mein Leben gestalten wird, dass ich Mutter
von drei wunderbaren Kindern sein und seit November 2018 ein Un-
ternehmen leiten werde. Auch ich habe in den vergangenen 15 Jahren
viel gelernt. Wir sind alle zusammen ein gutes Team geworden. Familie
und Mitarbeiter unterstiitzen uns sehr. Aus betrieblicher Sicht gibt es

Im Jahr 2001 erdffneten meine Eltern mit uns drei Kindern das
Koniggut. Die Anfangszeit war sehr schwierig und anstrengend.
Wenn einmal ein Gast unzufrieden war, war €s sehr schlimm
fr mich. Doch zurtickblickend bin ich froh tber diese Zeit des
Lernens und tiber die negativen und positiven Erfahrungen von

damals. Sie sind Basis des Erfolgs und des Wohlfiihlens unserer
Gi : .
g;ffnronvgﬁu:qee.i:;hnhETier in den letzten fle\l/s\t 20bJahren so viel sehr viele schéne Momente und auch viele Herausforderungen, die =25
- n, von unseren Mitarbeitern und vor man zu bewéltigen hat. Man st i i :
i on ) Mitarbet . ellt sich Fragen wie: Schaffen wir das .
allem von den Gasten. Jetzt bin ich bereits seit Juli 2018 Chef finanziell? Kdnnen wir unseren Mitarbeitern gute Chefs sein? Was 7 :
kdnnen wir verbessern? Haben wir genug Zeit fur unsere Kinder? | A7 P Morkus LorbeCk
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vom Kéniggut und freue mich iber jeden gelungen Tag. Eine
wichtige Stiitze sind meine Geschwister, die mir und meiner
Familie immer beiseite stehen.

Alles i|:1 allem ist es sehr schon. Die Selbststandigkeit |asst sich gut mit
den Kindern vereinbaren und man lernt standig viel Neues dazu.

Gouet Frobstocken inn /<am'93u+.- o Venmy 4%
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Perfekt geschult durch Gastrocoach Markus Lorbeck erzielt
unsere Kiiche top Erfolge. In verschiedensten Workshops verfei-
nert das Team rund um Theresa immer wieder seine Fahigkeiten
und holt sich frische Inspirationen und Tipps. Mit groBer Moti-
vation und Kraft werden gemeinsam neue regionale Kreationen
erarbeitet und umgesetzt.

e ; . g & | Markus Lorbeck
w4 [ A & : 2 Der Spab am Kochen kommt naturlich nicht zu
W oo, @ kurz und ich selbst freue mich sehr Giber jeden
Tag, den ich mit dem Koniggut-Team kochen
darf! Eine absolute Bereicherung auch

Ei- und Speckgerichte, verschiedene

Wenn Zeit und Ort verschwimmen ...
der Koniggut-Brunch einmal im Mo- Joghurt-Variationen, frisches Obst
nat ist mehr als ein kraftvolles Frih- und andere stie Verfiihrungen.
Frisch, hausgemacht und regional,
fur mich als Coach!”

stiick. Von 8.00 bis 13.30 Uhr bietet
saisonal inspiriert und abwechslungs- .-

das reichlich gefullte Buffet neben

einer kostlichen Variation an frischem reich schenkst du dir s0 einen ganz

Brot und Geback, hausgemachten besonderen kulinarischen Start in den
Tag. Feiere dich und deine Lieben,

Marmeladen sowie Schinken- und
Wurstspezialitaten auch zahlreiche
Extraschmankerln: Eine verfihreri-
sche Kaseauswahl, frisch zubereitete

einen feierlichen Anlass oder einfach
das Leben!




&inleeller

,,,,,,,,,,, NI CHARISMA

-
[ J - M
T3S

Glas Wein ist
d stolz auf
inkeller —
nWemke_ _ %, %
tee\\enter he|m|s§her a I | - ? !
ationalen Pf_adl' v o Rl b : | L8 .
ien, Frankreich hally O N _

: wissen: Ein
einhebhaﬁifdes Himmels.

orragend sortier
gen Auswahl exz

. dlen intern
bis hin zu €
Tropfen

: tral
. ltalien, Aus. ick in unsere
katswemed‘giuswirf selbst einen Blick
und den :

immt deinen
ier findest du bestnrn e
urige Vinothe\:.ul—:]sere Jung_gomr;\eu\:;en :
Lieblingswein: i i g
e geme‘ li"\ten. Gerne orga-m"me e 0
e Ge'nck ller auch Festivitaten e
Pl We‘: Er ist auch bestens geeig
rsonen. .

l(;(;izZ\\e Seminar-Locatlon

d.

unseren herv

} ,.’ TS 2 ;‘ ;‘.-
s 4 - ‘ *

';AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT s e (IO |

INDIVIDUELLE FEIERN UND BANKETTE

Das festliche Ambiente und der
che Charme Unseres Hauses
Location Zum

auBergewehnj;-
ergeben dje perfekte

. Fe'iern. Ein Fest im 8roBen Stj|?

; -, g o <2 Besinnliche e
GENUSSREGION WALS - AL g TR '
HEIMISCHER VITAMINSPENDER 2

Geniefe bej uns kostliche, hausgemachte Spezialititent
Liebevoll hergestellt ays erstklassigen Erzeugnissen der

eigenen Landwirtschaft und néhrstoffreichen Produkten
der Genussregion Wals.

Sehr gute Béden und die achtsame Pflege lassen
ausgereiftes Gemiise von héchster Qualitit wachsen

— mit allen wertvollen Inhaltsstoffen aufgrund einer
naturschonenden Anbaumethode ungd absoluter Frische Wi ver-we"ée" |
durch kurze Transportwege. Direktvermarktung und ' vy p,.oéu/dLe- Y
Ab-Hof-Verkauf haben in Wals jahrhundertelange 1 Leiniscle

Tradition. Gemiiseanbay bedeutet hier, dass die klein- T |00 -
bauerlichen Strukturen der Familienbetriebe erhalten .

bleiben. Fachwissen und der reiche E
werden seijt Generationen
Qualitat, die schmeckt.
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WALSER BRENNKAMMER, lhre Adresse
fur edle Brande und handwerklich
hergestellte Spirituosen.

Nicht nur zum Mitnehmen fiir zu Hause,
auch zum Gustieren vor Ort in tollem
Ambiente und herzlicher Atmosphdre.

Jeden Freitag Nachmittag,
oder nach Vereinbarung.

WALSER BRENNKAMMER
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un schon fast 4 Jahre ins Hotel Koniggut

. ibernachten. Im
ich ko?mgizns’c bin ich darauf angewiesi\n}‘"&“:?ctﬁ;; l(Jjer Suche nach VERENA
im Aufen : viel gesenen. o kommen.
SICHER.INNOVATIV Laufe der Jahre habe ';:‘ ;T: ?Qh ganz zufallig aufs Koniggut geko
PLAMBERGER '
SALZBIKE STORE SALZBIKE REISEN

i ine neue Unterkunft.
i "’\euen ‘-:Stt:r\wvl\\llacht war mir klar, dass V:]‘;?arneqz:;oo e
VERSICHERUNGSMAKLER Schon in de_r e o e elter o m-anc a0y
hnen. Da ist das Woh\beﬁnden S

»Dank meiner Einstellung bekamen wir im
Februar 2020 eine neue Bar. Moderner
und groler, hier darf ich euch ab sofort
Getrénke servieren. Leider hatten wir jetzt
eine Zwangspause, umso mehr freue ich

gen pro Jahr rec

BIKES, E-BIKES, SERVICE RADREISEN

( lut
r wieder hierher? Die Lage spricht absolu

VERSICHERUNGSMAKLER Aberwarumkommeic im h|gund15tin Kkurzer Zeit in >a -

- t zentral.
¢ sich: in Wals hat man €5 T e Nachtruhe und ist dennoch sofor

GUTSCHEIN 1

mich ab Mai auf sehr viel Besuch. "
s hr
heiRt, man hat einé‘: ang:t?g:rr?st Dieses Haus ist SO famlhir\l\;\l::dsg;\)oc: ;z.‘
! iel wic - ind. Beginne ’
1M T Wajj a?nergg%c‘rr’:“wdass alle Detalls pence‘dtg?sctl dangeam immer bemiht,
. MurTour - Best Advice moce :

Salzburg bis Radkersburg - 400km, 6 Tage

-€500 auf lagernde

i frei ist, ]
der Reservierung — auch wenn nichts frel

durch eine Stornierung
Wir vergleichen Uber 20 Produktpartner

lles hinterlegt und es fehlt
Merida E-Bike Tiefeinsteiger

i . es wird immer & . bequem
doch ein zimmekr) Zr\‘Jt ?:Hote\ Spate AT Smdhki m\l:?/lv)‘;mn'\an praucht, die Betﬁenkil:s éz’t‘t:lvésihe im TOMISLAV
) . ] ( e : F . _ : ' e
zueinander und finden die beste oder'nr;\ti)eg?ecg_‘;mer <ind sehr SChonGu:(;eﬁ;?)“ A?\derswo findet man r?ft)zl?cisssgs sin Handtuch ,Tgt . Es IStt\)Nll:ndel’Voll,hdaI:S wir die
) . . . el e an nichts. ” det das Ga S mgast hal n sic neue Bar bekommen haben. Es ist
: dazu run _Als Stamm§g freut mal :
2. AI pe Ad ria TOU r gi%r}?bl nation aus Preis und Qualltat far und ?‘e Szzt\\ivafrc\hgan hier nicht Sagea‘ AgisgﬂzmlgNach einer erho‘_??\lr?éggiczt\;?k\}sunsch werden 1‘r15C_he viel angenehmer zum Arbeiten als
Salzburg nach Triest - 400km, 6 Tage : Hotel - + mich wirklich sé : ewiss im KO e uten Kaffee, ein . ; .
GUTSCHEIN 2 g ) g meinem Narpzi"r{ gjieZaFruhSka _..und das ﬁ?ietE?gaift‘)tgmchts Besseres, undkdarf;j Sbrﬁie offen. Was mir friher. Sehr einladend und schon.
T el
3.E D Wachau T - Schadensbearbeitung bei allen natrlich & nen Hilhnern ZUDere Das Frahstiick lasst
nns - bohau acChau Iour
-*
-€200 auf alle E-Bikes

) - den eige o it dazu, auch
Eierspeisen Vo7 jre. Man gehort einfach mr:t daran, sie zu sehen. Das

i imeti ttes Gesprach mit der . =1 ieden Morge \
Vor WaBai e, |- i G Versicherungsinstituten ne e reue mich je

, fallt, ist di orgeth: m Arbeitsalitag

. . . .. - ersonlich am bEStgz giee T(inder wachsen sehen, ic kt, wo ich die Normalitat spiire von e

Donauradweg hach Wien - 490km, 6 Tage Wir bearbeiten deine Schaden vollig ein Gast ist. Ich ha ist, der Punkt,
. unabhangig von einem

Ich freue mich, euch begriiRen und
bedienen zu durfen."

Oft fuhle
S Hauses geworden- 4
= immer unterwegs | d bin ein Teil dieses Fat he.Zu erwdhnen — CUESEEIIIR TR R— . eeasa— 20200
ist, wenn (120 \’,cvulec‘hC?ij:me mich im Koniggut zu }:‘auiev\l;!er;\ ich da alles habe, was <t ti)tr)iugs ist einfach nach
4. T Ib 5.000 Versicherungsunternehmen —und holen im AuBendien®’ in meiner WORNURB ™t o eiters und dem Team 870, ch gern inter
. Iransalip o. i
-€100 auf alle Mountainbikes Vom Zillertal nach Vendedig - 500km, 50 das bestes dabel raus.
und Fahrrader ab UVP € 1.000

5.000 Hm, 6/7 Tage

d die Bar ist
Hause kommer),un - das Hotel, un '
Jahrelange Erfahrung im Privat e ionale Arbeitskollegen mit in €&

h immer ein Highlight - kulinarisch und auch sehr spabig,
ist auc

und Firmengeschift
5. Grand Trans Salzkammergut g

NADINE

+Es ist schon zu sehen, dass

GUTSCHEIN 4

KONIGGUT zu pesuchen, sei es fur eine

nicht nur wir uns in der neu-
: fehlen, das en Bar wohlftihlen, sondern
kann nur jedem emp auch unsere Gaste. Ab Mai
Wir betreuen mit einer Erfahrung von grandiosen BRONCES Team sind wir wieder da. ich freue
3 . . . : d das komplette feam: ht. : o
Gratis Stander bei Kauf @ines Vom Norden nach Suden durch das aber 11 Jahren an die 40 Firmen- und Danke an die REITER$nLé: Leben dazu bei, dass €s M!f gut ge mich auf euch.
’ Salzkammergut - 318km, 7866 Hm, 6 Tage etliche Privatkunden ihr tragt so viel in met
Kinderrads von ‘D b iR s ‘ i
~ i \ch freue mich auf eucAéea Manager Intimissimi
m 6. Transalp Osterreich Nicole Kretzschmar =
Von Wals U
COoONGAY P Uber den Felbertauern an den
MOrDRAKER

ME'I?IHH Millstattersee - 6 Tage

Giiltig bis auf Widerruf , Ausnahmen der Aktion sind moglich, keine
Barablose moglich, der Rechtsweg ist ausgeschlossen, es gelten die AGB

Mitarbeiter gesucht!

) . Infos unter:
Mindestteilnehmer vorausgesetzt

www.sicher-innovativ.at
office@salzbike.com www.salzbike.com Ké&ferheimerstrafie 5, 5071 Wals

+43 650 / 69 00 765



| Honiggut

KONSTRUKTIVE MEETINGS

Messe-Termine? Incentives? Geschaftsreisen? Wir sing
dein perfektes Business-Hotell Warum? Die einzigartige
(Ruhe-)Lage spricht fiir sich: verkehrsgiinstig und den-

schalen. Wir sind ein klas zum
finften Mal ausgezeichnet mit dem »Goldenen Flip-
chart” auf den besten Réngen. Darauf sind wir stolz!

Was noch fiir uns spricht? Die angenehme Atmosphire,

heimelige Zimmer, erstklassige Kulinarik ung ein stilvoller
Wellnessbereich.

ARBEITEN,VON ZU HAUSE AUS* IM HOTEL KONIGGUT

Du suchst ein Zuhause mit Arbeitsplatz auf Zeit - fiir ein Projekt oder
eine vortibergehende berufliche Tatigkeit in und um Salzburg? Wir
haben mit unseren exklusiven Business Appartements die ideale Lésung
fir dich: Erlebe , Wohnen auf Zeit" — mit unseren Wohnungen fiir eine
Person bei einer einfachen Abrechnung fiir dein Zimmer in Salzburg:
Monat fiir Monat. Hier in den Business Appartements bist du in der
«Ferne zuhause". Starte am Morgen nach einer erholsamen Nacht in
unserem Hotel gestirkt in den Tag - die perfekte Ausgangsbasis fiir
erfolgreiche Meetings, Seminare und Tagungen in Salzburg. Abends
erwartet dich dann angenehmes Wohlfiihlambiente in deinem Business
Appartement und zusitzlich die perfekte Lage fir sportliche Aktivititen
an der frischen Luft sowie entspannende Stunden im Wellnessbereich
unseres 4-Sterne-Hotels.

Hotel Koniggut — Familie Reiter 4 _
Oberfeldstr. 1 - 5071 Wals bei Salzburg - Osterreich

Tel.: +43 (0)662 850393 - Fax: +43 (0)66.2 850393-32
hotel@koeniggut-salzburg.at - www.koeniggut-salzburg.at

GAS. gaservice.at




